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Novas regulamentações e um consumidor cada vez mais 
inclinado a alimentos e bebidas conectados à saudabilidade 
desafiam a indústria ao desenvolvimento de formulações 
que reduzem ou até eliminam a utilização de ingredientes 
estratégicos para uma experiência sensorial completa. 

Por outro lado, a evolução da busca saudável também exige 
soluções para produtos que adicionam ingredientes favoráveis 
ao conceito, como fibras, proteínas e até vitaminas, que podem 
trazer notas residuais e comprometer a aprovação do paladar. 

Seja para aperfeiçoar produtos com reduções ou inclusões 
de ingredientes, o TFT traz a especialidade e a tecnologia da 
maior casa de aromas alimentícios brasileira, a Duas Rodas, 
sempre primando pela garantia e segurança dos alimentos 
junto da melhor experiência durante a alimentação.

O PORTFÓLIO TASTE FULL TECHNOLOGIES 
(TFT) CONTEMPLA SOLUÇÕES TECNOLÓGICAS 
QUE CONECTAM A INDÚSTRIA ALIMENTÍCIA 
A CONSUMIDORES QUE BUSCAM PRODUTOS 
COM FORMULAÇÕES MAIS SAUDÁVEIS E NÃO 
ABREM MÃO DO SABOR.
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Com a capacidade de reduzir 
as gorduras saturadas em alimentos, 
o OFF-SAT combinado com óleos 
vegetais, como o de soja ou de 
girassol, garante maquinabilidade, 
sabor, crocância e baixo impacto 
nos custos da formulação.

A Duas Rodas, a partir do estudo 
de várias fontes de matérias-primas 
que oferecem ativos de palatabilidade 
do sal, criou a linha NaLess, que considera 
peculiaridades das aplicações possíveis 
no mercado, em duas versões: NaLess 
e NaLess sem Glutamato Monossódico. 
Cada item desenvolvido combina 
ingredientes que suprem a demanda de 
sal tradicional e oportuniza a redução 
de sódio no alimento processado. 

O CREAMYFEEL 
é uma solução tecnológica 
que promove a sensação de 
preenchimento e cremosidade, 
mantendo o fator prazer de 
consumo em bebidas lácteas 
e produtos lácteos com baixo 
teor de gordura ou desnatados.

PRODUTOS 
COM REDUÇÃO 
DE GORDURA

PRODUTOS 
COM REDUÇÃO 
DE SÓDIO
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P R I N C I P A I S  
A P L I C A Ç Õ E S*

Biscoitos doces.
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P R I N C I P A I S  
A P L I C A Ç Õ E S*

Bebidas vegetais, bebidas 
lácteas, achocolatados, 
whey protein e iogurtes.

P R I N C I P A I S  
A P L I C A Ç Õ E S*

Biscoitos salgados, pães, snacks, sopas, 
caldo em cubos, temperos, maioneses, 
molhos e sal de mesa. 

O FLOR DE SAL é um aroma natural
que auxilia o desenvolvimento de produtos 
com redução de sódio na composição, 
potencializando as notas salgadas.
A tecnologia está alinhada com a 
saudabilidade, promovendo a percepção
salgada, mantendo os padrões de produtos
que buscam se adequar à nova
rotulagem frontal.
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P R I N C I P A I S  
A P L I C A Ç Õ E S*

Snacks, molhos, sopas, requeijão 
e biscoitos salgados.



OUTRAS SOLUÇÕES

Tecnologia de aroma 100%  natural e isenta
de edulcorantes, que potencializa a sensação de dulçor 
em produtos com redução de açúcar  sem deixar
residuais desagradáveis.

PRODUTOS 
COM REDUÇÃO 
DE AÇÚCAR

P R I N C I P A I S  
A P L I C A Ç Õ E S*

Iogurtes, néctares, chás prontos para beber,
bebidas lácteas, achocolatados em pó, biscoitos,
sobremesas lácteas, mistura para bolos e molhos.  
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P R I N C I P A I S  
A P L I C A Ç Õ E S*

Produtos integrais como biscoito, bolos e pães.

P R I N C I P A I S  
A P L I C A Ç Õ E S*

Molhos, temperos, sopas, snacks e análogos de carnes.

P R I N C I P A I S  
A P L I C A Ç Õ E S*

Chás prontos para beber, biscoitos,  suplementos líquidos
com cafeína, bebidas com alto teor proteico e pastilhas.

Formulações com ingredientes integrais fazem parte
da dieta de quem busca uma alimentação mais saudável.
Porém, muitas vezes residuais específicos acabam 
desagradando o consumidor, tornando o consumo
apenas uma ocasião temporária.  O DR-IMA harmoniza
as notas de sabor em formulações doces, posicionando 
a indulgência ao lado da saudabilidade com 
o máximo de energia. 

Aroma natural, livre de alergênicos, no GMO, com
baixo aporte de sódio e sem matérias-primas de origem
animal que contribui com as notas salgadas e fixação
umami de formulações sem a adição de ingredientes
artificiais, contribuindo no desenvolvimento de
produtos plant-based e clean label.

O BITTER BLOCK é um modulador indicado para
mascarar notas amargas, entregando um produto
agradável ao paladar. Proporciona equilíbrio do sabor 
e sinergicamente elimina o�-notes indesejáveis,
especialmente em bebidas com essas características. 

*Para mais aplicações, consulte o Atendimento Técnico 
a Clientes da Duas Rodas ou o seu Representante.

NALESS FLOR DE SAL OFF-SAT CREAMYFEEL T-SWEET DR-IMA BITTER BLOCK  SAVORYUP

ACHOCOLATADO EM PÓ

BEBIDAS VEGETAIS

BEBIDAS LÁCTEAS

BISCOITOS SALGADOS

BISCOITO DOCE

CALDO EM CUBOS

IOGURTES

MAIONESE

MISTURA PARA BOLOS

MOLHOS

NÉCTARES

PÃES

PASTILHAS

SAL DE MESA

REQUEIJÃO

SNACKS

SOPAS

SOBREMESAS LÁCTEAS

TEMPEROS

WHEY PROTEIN

SUPLEMENTOS 
LÍQUIDOS COM CAFEÍNA

CHÁS PRONTOS
PARA BEBER

BEBIDAS COM ALTO
TEOR PROTEICO



D U A S R O D A S . C O M

S O B R E  A  
D U A S  R O D A S
Com 9 décadas da história, a Duas Rodas 
é motivada pela inovação, que gera experiências 
positivamente marcantes, seguindo padrões 
internacionais de seguranças de alimentos.

Líder brasileira na fabricação de aromas 
e ingredientes para a indústria de alimentos 
e bebidas, está presente em mais de 70 países. 
O portfólio com mais de 3.000 itens conta com 
aromas, extratos botânicos, desidratados vegetais 
e soluções integradas que conectam marcas 
a consumidores de forma mais que saborosa. 

Reconhecemos a importância da conformidade 
regulatória em todos os mercados que atuamos. 
Como resultado, as alegações e permissões de uso 
dos ingredientes podem ter variações de acordo 
com as exigências de cada país. 
Consulte as legislações aplicáveis.

QUER CONHECER MAIS SOLUÇÕES 
DUAS RODAS TASTE FULL TECHNOLOGIES?
ENTRE EM CONTATO PELO E-MAIL  
atendimento.tecnico@duasrodas.com
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