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Las nuevas regulaciones y un consumidor cada vez más 
inclinado a alimentos y bebidas conectados a su bienestar 
desafían a la industria a desarrollar formulaciones que 
reduzcan o incluso eliminen el uso de ingredientes 
estratégicos para una experiencia sensorial completa. 

Por otro lado, la evolución de la búsqueda saludable también 
requiere soluciones para productos que agreguen 
ingredientes favorables al concepto, como fibra, proteínas e 
incluso vitaminas, que pueden aportar notas residuales 
y comprometer la aprobación del paladar. 

Ya sea para mejorar los productos con reducciones
o inclusiones de ingredientes, TFT trae la especialidad
y la tecnología de la mayor casa brasileña de sabores de 
alimentos, Duas Rodas, siempre centrada en el aseguramiento 
de la calidad de los alimentos, junto con la mejor experiencia 
durante la alimentación.

EL PORTAFOLIO DE TASTE FULL TECHNOLOGIES 
(TFT) INCLUYE SOLUCIONES TECNOLÓGICAS QUE 
CONECTAN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA CON LOS 
CONSUMIDORES QUE BUSCAN PRODUCTOS CON 
FORMULACIONES MÁS SALUDABLES Y NO 
RENUNCIAN AL SABOR.
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Con la capacidad de reducir las 
grasas saturadas en los alimentos, 
OFF-SAT combinado con aceites 
vegetales como la soja o el girasol 
garantiza la maquinabilidad, el 
sabor, la crujiencia y el bajo 
impacto en los costos de 
formulación.

Duas Rodas, a partir del estudio de diversas 
fuentes de materias primas que ofrecen 
activos de palatabilidad salina, creó la línea 
NaLess, que considera peculiaridades de 
posibles aplicaciones en el mercado, en 
dos versiones: NaLess y NaLess sin 
Glutamato Monosódico. Cada ítem 
desarrollado combina ingredientes que 
satisfacen la demanda de sal tradicional
y brinda la oportunidad de reducir el sodio 
en los alimentos procesados. 

El CREAMYFEEL es una 
solución tecnológica que 
promueve la sensación 
de relleno y cremosidad, 
manteniendo el factor de 
placer de consumo en bebidas 
y productos lácteos bajos en 
grasa o desnatados.

PRODUCTOS
CON REDUCCIÓN
DE GRASA

PRODUCTOS
REDUCIDOS
EN SODIO
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A P L I C A C I O N E S
P R I N C I P A L E S *
Galletas dulces.
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A P L I C A C I O N E S
P R I N C I P A L E S *
 Bebidas vegetales, bebidas
lácteas, chocolate, whey
protein y yogures.

A P L I C A C I O N E S  
P R I N C I P A L E S *
Galletas saladas, panes, snacks, 
sopas, caldo en cubos, condimentos, 
mayonesa, salsas y sal de mesa.

La FLOR DE SAL es un aroma natural
que ayuda en la elaboración de productos
con reducción de sodio en su formulación, 
realzando las notas saladas. La tecnología
está alineada con la tendencia de salud y
bienestar y promueve la percepción salada, 
manteniendo los estándares de productos que 
buscan adaptarse al nuevo etiquetado frontal.
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A P L I C A C I O N E S  
P R I N C I P A L E S *
Snacks, salsas, sopas, queso crema
y galletas saladas.



OTRAS SOLUCIONES

Tecnología aromática 100% natural
y sin edulcorantes, que potencia la sensación
de dulzor en productos con reducción de azúcar
sin dejar residuos desagradables.

PRODUCTOS
REDUCIDOS EN
Azúcar

A P L I C A C I O N E S  
P R I N C I P A L E S *
Yogures, néctares, tés listos para beber,
bebidas lácteas, chocolate en polvo, galletas,
postres lácteos, mezcla de pastel y salsa.   
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A P L I C A C I O N E S  
P R I N C I P A L E S *
Productos integrales como galletas, pasteles y panes.

A P L I C A C I O N E S  
P R I N C I P A L E S *
Salsas, condimentos, sopas, snacks y análogos de carne.

A P L I C A C I O N E S  
P R I N C I P A L E S *
Tés listos para beber, galletas, suplementos líquidos
con cafeína, bebidas ricas en proteínas y pastillas.

Las formulaciones con ingredientes integrales son
parte de la dieta de aquellos que buscan una dieta
más saludable. Sin embargo, a menudo los residuos
específicos terminan disgustando al consumidor,
haciendo que el consumo sea solo una ocasión
temporal. DR-IMA armoniza las notas de sabor en
formulaciones dulces, posicionando la indulgencia
junto con la salud con la máxima energía. 

Aroma natural, libre de alérgenos, no OGM, 
con bajo contenido en sodio y sin materias primas
de origen animal que contribuye a las notas saladas
y fijación umami de las formulaciones sin adición de
ingredientes artificiales, contribuyendo al desarrollo
de productos de origen vegetal y etiqueta limpia.

El BITTER BLOCK es un modulador indicado para
enmascarar notas amargas, entregando un producto
agradable al paladar. Proporciona un equilibrio de sabor
y elimina sinérgicamente las o�-notes no deseadas,
especialmente en bebidas con estas características. 

*Para más aplicaciones, consulte al Servicio al Cliente
de Duas Rodas o a su Representante.

NALESS FLOR DE SAL OFF-SAT CREAMYFEEL T-SWEET DR-IMA BITTER BLOCK  SAVORYUP

CHOCOLATE EN POLVO

BEBIDAS VEGETALES

BEBIDAS LÁCTEAS

GALLETAS SALADAS

GALLETA DULCE

CALDO EN CUBOS

YOGURES

MAYONESA

MEZCLA DE PASTELES

SALSAS

NÉCTARES

PANES

PASTILLAS

SAL DE MESA

QUESO CREMA

SNACKS

SOPAS

POSTRES LÁCTEOS

CONDIMENTOS

WHEY PROTEIN

SUPLEMENTOS
LÍQUIDOS CON CAFEÍNA

TÉS LISTOS PARA BEBER

BEBIDAS RICAS
EN PROTEÍNAS
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D U A S R O D A S . C O M

S O B R E
D U A S  R O D A S
Con 9 décadas de historia, Duas Rodas está 
motivada por la innovación, que genera experiencias 
positivamente impactantes, siguiendo los estándares 
internacionales de seguridad alimentaria.

Líder brasileña en la fabricación de sabores e 
ingredientes para la industria de alimentos y bebidas, 
está presente en más de 70 países. El portafolio de 
más de 3.000 artículos incluye aromas, extractos 
botánicos, frutas deshidratadas y soluciones 
integradas que conectan a las marcas con los 
consumidores de una manera más que sabrosa.

Reconocemos la importancia del cumplimiento 
normativo en todos los mercados a los que 
servimos. Como resultado, las declaraciones
y permisos de ingredientes pueden variar según
los requisitos del país. Consultar la legislación 
aplicable.

¿QUIERE SABER MÁS SOBRE LAS SOLUCIONES
DE DUAS RODAS TASTE FULL TECHNOLOGIES?
CONTÁCTENOS POR EL CORREO ELECTRÓNICO
atendimento.tecnico@duasrodas.com
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