


MERCADO

DE PESCADOS

E FRUTOS DO MAR
PROCESSADOS

O mercado de pescados

e frutos do mar processados
deve movimentar 155 mil
toneladas e R$ 10,2 bilhdes

em 2025, consolidando-se
como uma categoria de
relevéncia crescente dentro
das proteinas animais.

Com previsdo de crescimento
médio anual de 7,7%, o setor
deve atingir RS 14,8 bilhdes nos
proximos anos, impulsionado
pela conveniéncia, pelo apelo
sauddvel e pela diversificagdo
de formatos.

Dentro desse cendrio,

os pescados congelados
representam cerca de 5 mil
toneladas, movimentando
RS 214,7 milhdes. Entre as
categorias, os peixes
correspondem a 35,7%

do volume, os frutos do
mar a 21,3%, enquanto
outros produtos de pescado
concentram 43,1%.

A produgéo de peixes de cultivo no Brasil atingiu
968,7 mil toneladas em 2024, crescendo

9,2% em relagdo ao ano anterior.

3a

atras apenas de frango e carne bovina

o DOS BRASILEIROS
61 /o consomem peixe mais de uma vez
por semana, e 24% diariamente.

Pescados estdo cada vez mais
assoctiados a ideta de envelhecimento
saudavel, equilibrio e leveza, atributos

que dialogam com o novo perfil de
consumidor consciente e exigente.




CONVENIENCIA E NOVAS ROTINAS ALIMENTARES

As transformacgdes de estilo de vida, impulsionadas pela pandemia e pela consolidagdo do modelo

hibrido de trabalho, fortaleceram a demanda por refeigdes rapidas, praticas e nutritivas. Hoje, o consumidor
valoriza produtos que exigem menos tempo de preparo sem abrir mé&o de sabor e qualidade.

da Geragdo Z e dos passaram a optar por versoes
o Millennials aumentaram congeladas ou estaveis a temperatura
o o consumo de opgoes ambiente, motivados por preco,

convenientes praticidade e maior durabilidade.

Essa tendéncia impulsiona a diversificagdo de formatos e tecnologias de conservagdo.

Outro ponto em ascensdo

€ o uso da air fryer, que ja faz parte
da rotina de 43% dos consumidores
de refei¢oes prontas.

De olho nisso, 4% dos novos langamentos de peixes
na América Latina j&d destacam explicitamente

a compatibilidade com air fryer, mostrando como
a inovagdo tecnolégica vem se integrando aos
novos hdbitos domésticos.




PORTFOLIO DE SOLUCOES PARA PESCADOS

ALHOE OLEO

5060094900009999 | Condimento preparado sabor alho e 6leo

Notas alidceas de alho dourado e suave tostado, com nuances
oleosas e herbdceas. Sabor marcante e persistente.

AZEITE COM ERVAS

5060190800009999 | Condimento preparado sabor azeite com ervas

Com impacto e de perfil equilibrado, com notas de azeite e ervas
frescas. Perfil elegante, real¢ando o frescor do pescado.

BLACKENED

5060139400039999 | Condimento preparado sabor blackened
Combinagdo intensa de ervas e especiarias como cominho,
coentro e orégano. Sabor tostado, marcante e auténtico.

BOURBON

5060166100019999 | Condimento preparado sabor bourbon

Doce e amanteigado, com nuances lacteas e toque amadeirado.
Sofisticado e moderno.

CASEIRO

5060058300079999 | Condimento preparado sabor caseiro

Blends de especiarias com perfil tradicional, como pimenta preta.
Realg¢a o sabor do pescado com notas familiares e
reconfortantes.

LIMAO COM ERVAS

5060047800019999 | Condimento preparado sabor lim&o com ervas
Fresco e vibrante, combina notas citricas e herbdceas.
Realg¢a o sabor natural e a leveza dos pescados.

MOQUECA

5060058800019999 | Condimento preparado sabor moqueca

Rico e tropical, com notas que remetem a leite de coco, azeite
de dendé, alho e coentro. Sabor denso e suavemente picante.

TERIYAKI

5060114400029999 | Condimento preparado sabor teriyaki
Agridoce e umami, com notas de soja, gengibre e pimenta.
Final caramelizado e aroma envolvente.

TOMATE COM ERVAS

5060074800029999 | Condimento preparado sabor tomate com ervas
Adocicado e suavemente dcido, com tomate, cebola e salsa.
Remete a rusticidade do molho caseiro e pimenta.

NOVOS HORIZONTES EM SABOR DEFUMADO

Nossa linha de aromas naturais de fumacga, desenvolvida

a partir de diferentes madeiras e blends exclusivos, também

é ideal para aplicagdes em pescados. Do toque leve e amadeirado

as notas mais intensas e fendlicas, as solugdes permitem ajustar o perfil
defumado de forma precisa - valorizando o sabor natural do peixe

e criando experiéncias sensoriais Unicas.

D'BLACK - AROMA NATURAL DE FUMAGA - 5063037200019999
Sabor marcado por notas grelhadas e especiarias, com nuances sutis gordurosas,
defumadas e verdes que acrescentam complexidade.

D'WOOD - AROMA NATURAL DE FUMAGA - 5063037200389999

Notas gordurosas, umami e salgadas dominam o perfil, enquanto toques defumados,
grelhados, cdrneos e levemente doces aparecem de forma pontual, enriquecendo

o sabor.

D'SMOOTH - AROMA NATURAL DE FUMAGCA - 5063037200329999

O sabor é acompanhado por nuances gordurosas, salgadas e umamis.

Toque carneos, grelhados e levemente doces surgem ao longo da degustagdo,
enriquecendo o perfil.

D'BLACKWOOD - AROMA NATURAL DE FUMAGA - 5063037200379999

Notas salgadas, carneas, grelhadas e defumadas se destacam no perfil.
Jdnuances umami, gordurosas e de especiarias aparecem de forma secunddria,
adicionando complexidade ao sabor.

D'SALTYWOOD - AROMA NATURAL DE FUMAGA - 5063037200359999
O perfil € marcado por notas como fumacga, madeira, grelhado e suavemente
cinza, trazendo nuances secunddrias ao sabor.

Perfil sensorial dos aromas aplicados a 0,5% em filé de tilapia.



CHIMICHURRI

5060138200099999 | Condimento preparado sabor chimichurri
Notas alidceas e herbdceas como alho, orégano, louro
e cebola em perfeita harmonia. Perfil temperado e
suavemente picante.

CHIPOTLE RANCH

5060123700019999 | Condimento preparado sabor chipotle ranch
Toque defumado moderado e sabor envoluente.

Com notas aliGceas que remetem a cebola, alho e
pimenta vermelha defumada.

MEDITERRANEO

5060055000029999 | Condimento preparado sabor mediterréneo
Inspirado na culindria mediterr@nea, combina frescor
e intensidade. Com notas que remetem a tomate
maduro e manjericdo fresco.

TOMATE

5060074400009999 | Condimento preparado sabor tomate
Sabor de tomate confitado em azeite, com notas
adocicadas e oleosas. Perfil umami e reconfortante.

TRADICIONAL

5060061500019999 | Condimento preparado sabor peixe

Notas alidceas de cebola, ervas e especiarias como
coentro, cominho, alecrim e pimenta-preta, com toque
citrico de lim@o. Sabor caseiro e equilibrado.

ESPECIARIAS

5060105000209999 | Condimento preparado sabor especiarias
Combina notas aliGceas de cebola e alho com toque
citrico do lim&o. Perfil cléssico, suave e familiar.

MARACUJA COM LARANJA

5074089900009999 | Preparado industrial alimenticio
em pd sabor maracujd com laranja

Maracujd maduro e laranja dcida em equilibrio
perfeito, com toque pungente de gengibre.
Vibrante e refrescante.

ORIENTAL

5074078400029999 | Preparado industrial alimenticio
em pd sabor oriental

Notas intensas de molho de soja, gengibre,
aipo e curry. Sabor agridoce, umami

e marcante.

5031033800129999 15 Farinha de Arroz

5031033800159999 1:5 Baixo Farinha de Arroz e Fécula

5031033800179999 15 Amido e Fécula

5031033800189999 12,5 Alto Amido e Fécula
REALGCADORES DE SABOR

5031105200269999 | Realgador de sabor + Sabor tradicional 1052/0026
Perfil de sabor tradicional, sem interferéncias nas notas dos condimentos.

5031105200279999 | Realcador de sabor + Sabor defumado 1052/0027
Perfil de sabor defumado, complementando a complexidade de alguns sabores.

5031105200259999 | Realgador de sabor + Sabor lim&o 1052/0025
Perfil de sabor citrico, complementando o frescor que as notas de limdo
trazem para pescados.

ESTABILIZANTE A BASE DE FOSFATOS | 5031060701139999
Mistura de estabilizantes que melhoram a textura, suculéncia
e estabilidade, contribuindo também com o rendimento.

MIX A BASE DE PROTEINA | 5031060701129999
Combinagdo de ingredientes que contribuem com a estrutura,
melhorando atributos como textura, mordida e corte.

FIXADOR DE COR | 5031096400319999

Fixador de cor | Agente antioxidante que contribui
com a estabilizagdo da cor e retarda as reagdes
de oxidagdo.






