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Nossa colecdo para empanados foi
criada para elevar sabor, textura e
performance em cada aplicagdo. Dos
condimentos que definem identidade
sensorial aos mixes para liquidos de
empanamento e aditivos que garantem
aderéncia, estabilidade e textura,

reunimos tudo o que sua linha precisa
para transformar cada mordida em
uma experiéncia irresistivel.




EMPANADOS:
CROCANCIA, SAB
E CONVENIENCIA
QUE CONQUISTAM
CONSUMIDOR

O mercado de carne de frango
processada e congelada movimenta hoje
R$ 36 bilhées e deve mais que dobrar até
2030, alcangando R$ 7.7 bilhdes. Desse
total, 85% vém dos empanados - uma
categoria que une sabor, textura e
praticidade em uma combinagdo
irresistivel.

Mais do que uma tendéncia,

0s empanados sdo simbolo de
conveniéncia: 29% dos langamentos

de produtos carneos no Brasil entre
2023 e 2024 destacam a facilidade

de preparo como diferencial. Formatos
criativos, por¢gées menores e produtos
voltados ao publico infantil ampliam

as ocasides de consumo, enquanto

a busca por valor agregado guia o
desenvolvimento de novas experiéncias,
onde o sabor, a crocdncia e a qualidade
sensorial sdo protagonistas.

A seguir, apresentamos nosso portfélio
completo para empanados - uma
combinagdo de sabor, funcionalidade
e performance. Cada solugdio foi
desenvolvida para atender ds
demandas da inddstria e as
expectativas do consumidor,

unindo praticidade, qualidade
sensorial e diferenciagdo.




Queijo
parmesdo

Queijo

5060068900029999

5060068900019999

Condimento preparado
sabor queijo

Condimento preparado

Sabor lacteo e temperado, com toque defumado
que realca o perfil marcante do parmesdo.

Sabor suave e equilibrado, com notas lacteas

suico

Sweet

5060160300009999

sabor queijo

e suave acidez que remetem ao queijo suigo.

Equilibrio entre o adocicado e o picante, com

chilli

Condimento preparado
sabor sweet chilli

notas de pimenta vermelha, aliGceas de alho
e cebola e um toque defumado —_

Raalal=




MIX PARA LiQuIl
ADERENCIA ID

Essencial para a produgdo de um produto empanado, o liquido de empanamento — batter, tem a fungdo de
unir o substrato a cobertura final. Nossos preparados em pod para a elaboragdo do liquido de empanamento
apresentam formulas equilibradas que, aléem de facilitar o processo produtivo, permitem adequada
miscibilidade e homogeneidade do pd em dgua e, proporcionam ao produto uma cobertura uniforme,
contribuindo com a manutengdo da suculéncia do substrato e da crocdncia da cobertura final.

Nosso portfélio conta com quatro opgdes sem glaten, que se diferenciam pela viscosidade final do
batter, permitindo a escolha ideal conforme o processo e o tipo de cobertura desejado. Contamos
também com um mix que permite o preparo da cobertura estilo karaage, entregando a crocdncia
e o visual caracteristico da culindria oriental.

L

9031033800129999  5031033800159999 9031033800179999 2031033800189999

DILUICAD 15 15 5 125

PICK UP BAIXO BAIXO MEDIO ALTO

BASE FARINHA DE ARROZ  FARINHA DE ARROZ E FECULA  AMIDO E FECULA FECULA E AMIDO
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Por tras de cada empanado perfeito, hd uma formulagdo equilibrada. Nossa linha de aditivos inclui
estabilizantes, antioxidantes, agentes de textura e real¢gadores de sabor que contribuem com a textura,
suculéncia, estabilidade, sabor prolongado. Solugdes funcionais que elevam a qualidade e a consisténcia,
do processo ao paladar.

REALGADORES DE SABOR

Intensificam o sabor dos produtos empanados, realgando o sabor dos substratos utilizados, podendo
conferir também diferentes perfis sensoriais, como: assados, cdrneos ou defumados. Esses produtos
estdo disponiveis também em versdes sem alergénicos.

ESTABILIZANTES E ANTIOXIDANTES

Combinacdo equilibrada de estabilizantes, desenvolvidos para uma incorporacdo simples as formulagoes.
Contribuem com a retengdo da umidade do substrato, garantindo a textura agraddvel e a suculéncia do
produto final.

AGENTES DE TEXTURA

Blends & base de proteinas e espessantes que contribuem para a estrutura e firmeza da massa, ideais
para empanados moldados com excelente desempenho industrial.
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DESENVOLVA NOVOS SUCESSOS CONGSCO

Cada empanado é uma oportunidade de conquistar o consumidor pelo sabor, pela textura e pela
conveniéncia. Nosso portfélio foi desenvolvido para inspirar, facilitar e potencializar suas criagées.
Conte com nossas solugdées para desenvolver produtos Unicos, com performance industrial e apelo
sensorial que se destacam no mercado.

VAMOS JUNTOS TRANSFORMAR IDEIAS EM LANGAMENTOS DE SUCESSO




Reconhecemos a importdncia da conformidade
regulatéria em todos os mercados que atuamos.
Como resultado, as alegagdes e permissées de uso
dos ingredientes podem ter variagdes de acordo
com as exigéncias de cada pais. Consulte as
legislagdes aplicaveis.

UM PORTFOLIO COMPLETO
PARA SEUS PROJETOS

Com 100 anos de histéria, a DR Aromas & Ingredientes
€ motivada pela inovagdo que gera experiéncias
positivamente marcantes, seguindo padrées
internacionais de seguranca de alimentos. Lider
brasileira na fabricagdo de aromas e ingredientes para
a industria de alimentos e bebidas, estd presente em
mais de 70 paises. O portfélio com mais de 5.000 itens
conta com aromas, extratos botdnicos, desidratados
vegetais e solugdes integradas que conectam marcas
a consumidores de forma mais saborosa.

Aromas & Ingredientes

Para saber mais, acesse www.drfi.com



