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Chocolate,
uma paixao global

Sabor niimero 1 no mundo provoca conexdes emocionais,
sendo sempre uma agradavel experiéncia. O chocolate desperta
a felicidade, promove a sensacao de conforto e ativa boas
memorias de quem o saboreia.

Nés, da Duas Rodas, geradores de experiéncias através de nossos
ingredientes, baseados neste conceito, desenvolvemos uma linha unica
que celebra as notas que dao sentido aos mais marcantes perfis
de chocolates.
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Unindo sinergicamente a especial arte de fazer aromas com a alta -
fidelidade de uma base aromatica obtida por bioprocessos.

Duas’
Rodas

Flavors & Botanicals

www.duasrodas.com
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Cremoso que derrete na boca,

o chocolate ao leite é o mais
consumido pelo brasileiro. Para
atender as expectativas o Aroma
Natural de Chocolate ao Leite tem
uma sensacao aveludada originaria
de notas de baunilha. Doce e
cremoso, desperta uma sensacao
de satisfacao, com notas de fundo
de cereais e cacau. Dé boas vindas
a verdadeira indulgéncia do
chocolate ao Leite.

PERFIL DESCRITIVO QUANTITATIVO
BISCOITO SABOR CHOCOLATE AO LEITE

Impacto de odor

Fixacao de sabor Odor floral

Sabor cereal Odor cacau

Sabor caramelado Odor tostado

Sabor tostado Odor caramelado

Sabor cacau Odor cereal

Sabor floral Impacto de sabor

Gosto amargo Gosto doce

PERFIL DESCRITIVO QUANTITATIVO
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A traducao perfeita da combinacao
do chocolate com os cristais de
caramelo. Notas de cacau, malte,
caramelo e floral, trazem ao Aroma
Natural de Chocolate Caramelado,

- .uma deliciosa brincadeira que

mescla as sensagées de dulcor,

¢ AMargaor e uma suave sensacao

salgada.

BISCOITO SABOR CHOCOLATE CARAMELADO

Impacto de odor

Fixagdo de sabor Odor cereal

Sabor cacau Odor caramelado

Sabor tostado Odor maltado

Sabor maltado Odor tostado

Sabor caramelado Odor cacau

Sabor cereal Impacto de sabor

Gosto amargo Gosto doce

PERFIL DESCRITIVO QUANTITATIVO
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De cor mais intensa, o chocolate
meio amargo traz uma dose

de cacau um pouco maior que

o perfil ao leite. O Aroma Natural
de Chocolate Meio Amargo replica
o sabor desta formulacao e traz
consigo notas de cereal, malte e

suave floral, unindo harmonicamente

o contraste do dul¢or com amargor
do préprio cacau.

BISCOITO SABOR CHOCOLATE MEIO AMARGO

Impacto de odor

Fixacao de sabor Odor cacau

Sabor floral Odor cereal

Sabor abaunilhado Odor tostado

Sabor caramelado Odor caramelado

Sabor tostado Odor floral

Sabor cereal Impacto de sabor

Sabor cacau Gosto doce

Gosto amargo

PERFIL DESCRITIVO QUANTITATIVO
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Famoso pelo apelo mais saudavel,

o chocolate amargo vem se tornando
um sabor cada vez mais em evidéncia.

Com intensidade ainda maior do
sabor do cacau, o Aroma Natural de
Chocolate Amargo reproduz notas
tostadas, suavemente alcodlicas

e florais, com impacto

e total fidelidade.

BISCOITO'SABOR CHOCOLATE AMARGO

Impacto de odor

Fixacao de sabor Odor cacau

Sabor floral Odor cereal

Sabor caramelado Odor tostado

Sabor tostado Odor caramelado

Sabor cereal Odor floral

Sabor cacau Impacto de sabor

Gosto amargo Gosto doce




