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Líder brasileira na fabricação de aromas 

e ingredientes para as indústrias 

de alimentos, a Duas Rodas atua 

desde 1948 no mercado de gelados 

comestíveis. Com liderança nacional 

através das marcas Selecta e Specialitá, 

desenvolve soluções completas e 

conectadas às mais recentes tendências 

de consumo. Prova disso é a Selecta 

Equilibrium. Suas 3 linhas versáteis, 

produtos diferenciados e soluções 

inovadoras permitem a produção de 

gelados comestíveis com apelos de 

saudabilidade e bem-estar sem abrir 

mão da qualidade e do sabor. 

Um dos movimentos mais significativos 

das pessoas nos dias de hoje reflete-se 

na alimentação. Sem abrir mão do prazer 

de degustar um alimento saboroso, o 

consumidor está mais consciente das 

propriedades nutritivas e o bem que elas 

proporcionam à sua saúde.

ALIANDO 
INdULGÊNCIA E 
SAUDABILIDADE 

Conheça os 
produtos 
que vão fazer 
sua marca se 
diferenciar 
no mercado.

L I N H A

L I N H A

L I N H A



A LINHA LEVE foi criada para aquelas 

pessoas que querem unir prazer, saúde e 

bem-estar, ou seja, um público que busca 

redução de alguns ingredientes em sua 

alimentação, como açúcar, gorduras ou 

isenção por intolerância à proteína do leite 

ou de soja, ou procura por um produto de 

origem vegetal, sem perder o sabor e a 

textura de um produto tradicional.

L I N H A

*A partir de 09/10/2022, consultar RDC n°429/2020 sobre Alegações Nutricionais e IN n°75/2020 sobres os requisitos de composição e 
rotulagem que devem ser atendidos para declaração de alegações nutricionais de Açúcares.
**Para porções individuais/únicas acima de 200g de sorvete pode apresentar efeito laxativo.
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BASE ZERO 
PARA FRUTA
A base em pó zero adição de açúcar foi 
desenvolvida com ingredientes especiais 
que realçam o sabor e naturalidade 
da fruta. Para aplicações em sorbet 
e picolés à base de frutas, conferindo 
ótima textura, cremosidade e dulçor 
de um gelado tradicional de fruta.

RECEITA MORANGO MANJERICÃO 
– ZERO ADIÇÃO DE AÇÚCAR

•	235g da Base Zero para fruta 
•	350g de morango (fruta)*
•	415ml de água
•	5g de manjericão 

* Dosagem orientativa para frutas como 
morango, amora, framboesa, mirtilo, abacaxi, 
maracujá e cupuaçu, podendo variar para 
frutas mais ácidas e mais fibrosas. 

RECEITA AÇAÍ - ZERO 
ADIÇÃO DE AÇÚCARES

•	235g da Base Zero para Fruta
•	450g de polpa de açaí médio
•	315ml de água

ZERO AÇÚCAR  
E GORDURA
Base em pó para fabricação de gelados 
comestíveis, sem adição de açúcares e 
sem adição de gordura, resultando em um 
sorvete ou picolé com ótimas textura e 
cremosidade. É indicado para fabricação 
de sorvetes e picolés à base leite.

*Utilize os saborizantes líquidos de sua preferência, 
ou Pastas Concentradas Zero Specilitá.

*Contém açúcares próprios dos ingredientes.

CLAIM DA RECEITA

•	Zero adição de açúcares
•	Zero adição de gorduras totais

RECEITA IOGURTE GREGO 
COM FRUTAS DO BOSQUE

•	1 litro de água
•	120g de leite em pó desnatado
•	320g de Base Zero Açúcar e Gordura
•	30g de Pasta Saborizante Iogurte Grego 

Zero Specialitá 
•	150g de Variegato Frutas do Bosque Zero 

Specialitá

* Dosagem orientativa para frutas como 
morango, amora, framboesa, mirtilo, abacaxi, 
maracujá e cupuaçu, podendo variar para 
frutas mais ácidas e mais fibrosas.

ZERO LAC 
PLANT BASED
Base em pó para enriquecimento de 
formulações de sorvetes sem lactose ou 
para fabricação de sorvetes de origem 
vegetal e Plant Based. Composta de 
proteína de ervilha, que contribui para um 
sorvete cremoso, estável e saboroso.

RECEITA SORVETE CHOCOLATE

•	1 litro de leite sem lactose
•	200g da Base Zero Lac Selecta Equilibrium
•	160g de açúcar
•	50g de glicose 
•	120g de gordura
•	50g de Selecta Cacau 100%

RECEITA SORVETE VEGETAL 
IOGURTE COM MORANGO

•	1 litro de água ou leite vegetal 
(arroz, castanha de caju, soja etc.)

•	200g da Base Zero Lac
•	160g de açúcar 
•	50g de glicose
•	120g de gordura vegetal
•	30g da Pasta Saborizante Iogurte Grego 

Specialitá 
•	150g de Variegato Morango Specialitá

BASE ZERO 
PARA LEITE
Base em pó para fabricação de gelados 
comestíveis à base de leite sem adição 
de açúcares. Com sua formulação 
balanceada e ingredientes selecionados, 
permite a elaboração de sorvetes e gelatos 
sem adição de açúcares com excelente 
cremosidade, estrutura e textura.

CREME DE CUPUAÇU - ZERO 
ADIÇÃO DE AÇÚCAR

•	300ml de água
•	350g de polpa de cupuaçu
•	140g de leite em pó integral
•	50g de gordura vegetal
•	160g de Base Zero para Leite Selecta 

Equilibrium

SORVETE CHOCOLATE COM AVELÃ 
- ZERO ADIÇÃO DE AÇÚCAR

•	650ml de água
•	140g de leite em pó integral
•	50g de gordura vegetal
•	160g da Base Zero para Leite Selecta 

Equilibrium
•	35g de Selecta Cacau 100%
•	Mescla Creme de Avelã com Cacau Zero - 

Specialitá Crema

CÓDIGO

5026060700150071

EMBALAGEM

1kg (10x1kg)
DOSAGEM 

300g/litro de água

CÓDIGO

5026060700030071

EMBALAGEM

1kg (10x1kg)

DOSAGEM 
200g/litro de água, leite 
vegetal ou sem lactose

CÓDIGO

5026060700160365

EMBALAGEM

800g (10x800g)
DOSAGEM 

160g/kg

CÓDIGO

5026060700160151

EMBALAGEM

Granel 10kg (1x10kg)
DOSAGEM 

160g/kg
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A importância da LINHA PRÓ 

está na combinação de nutrientes 

importantes ao nosso organismo. 

Os produtos não têm sacarose e 

gorduras adicionadas e proporcionam, 

além de uma experiência saborosa, 

mais nutrientes para o seu dia a dia.

BASES PROTEICAS
Base em pó pronta e balanceada para produção de sorvetes e açaí proteicos, 
sem açúcares adicionados, fonte de proteína e com excelente textura. 

CLAIMS DA RECEITA

•	Zero adição de açúcares
•	*14g de proteína (em 100g de sorvete ou açaí)
•	Excelente textura
•	Praticididade e padronização

CÓDIGO

5026060700210151

EMBALAGEM

10Kg (1x10Kg)
DOSAGEM 
300g/litro de calda

CÓDIGO

5026060700200151

EMBALAGEM

10Kg (1x10Kg)
DOSAGEM 
300g/litro de calda

L I N H Apró

SORVETE 
PROTEICO
ZERO ADIÇÃO DE AÇÚCAR

•	700ml de água
•	300g da Base Proteica para Sorvete

AÇAÍ PROTEICO
ZERO ADIÇÃO DE AÇÚCAR

•	250ml de água
•	450g de polpa de açaí média
•	300g da Base Proteica para Açaí

L I N H Apró
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Com apelos de saudabilidade e bem-estar, 

a linha de saborizantes ZEN oferece sabores 

diferenciados, com extratos e desidratados 

naturais, trazendo muitos benefícios a um 

hábito de vida saudável. Pode ser utilizada 

em combinações harmônicas e criativas na 

fabricação de gelatos, sorvetes, sorbets, 

picolés e paletas.

*Consultar RDC n°429/2020 sobre Alegações Nutricionais e IN n°75/2020 sobres os requisitos de composição 
e rotulagem que devem ser atendidos para declaração de alegações nutricionais de Açúcares.

LARANJA COM 
ACEROLA
Elaborado com aromas naturais de 
maracujá, extrato de camomila e 
capim limão, confere cor e sabor a 
sorvetes e picolés à base de água. É uma 
combinação deliciosa que vai conquistar 
consumidores cada vez mais exigentes.

CLAIM DA RECEITA

•	Baixo teor de açúcares na porção 
de 60g (1 bola de sorvete)

•	Rico em vitamina C na porção 
de 60g (1 bola de sorvete) 

RECEITA LARANJA COM ACEROLA

•	765ml de Água
•	235g de Base Zero para Fruta 

Selecta Equilibrium
•	25g de Saborizante Zen Laranja 

com Acerola Selecta Equilibrium

* Contém açúcares próprios dos ingredientes.

CÓDIGO

5052045600000377

EMBALAGEM

900g (10x900g)

DOSAGEM 
25g/litro de leite

L I N H Azen

L I N H Azen
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CHÁ VERDE, 
GENGIBRE, 
ABACAXI E 
HORTELÃ
Composto por aromas naturais de abacaxi 
com hortelã, extrato de chá verde e 
gengibre em pó, este saborizante traz um 
sabor refrescante, saboroso e inusitado 
ao mercado de gelados comestíveis.

CLAIM DA RECEITA

•	Baixo teor de açúcar  
na porção 60g (1 unidade de picolé)

RECEITA PICOLÉ DE CHÁ VERDE

•	765ml de Água 
•	235g de Base Zero para Fruta 

Selecta Equilibrium
•	25g de Saborizante Zen Chá 

Verde, Gengibre Abacaxi e 
Hortelã Selecta Equilibrium

*Dosagem orientativa: Picolé (25g/L de calda base 
água) e Sorbet (30g/L de calda base água)

CAMOMILA, 
CAPIM LIMÃO 
E MARACUJÁ
Elaborado com aromas naturais de 
maracujá, extrato de camomila e 
capim limão, confere cor e sabor a 
sorvetes e picolés à base de água. É uma 
combinação deliciosa que vai conquistar 
consumidores cada vez mais exigentes.

CLAIM DA RECEITA

•	Baixo teor de açúcar  
na porção 60g (1 unidade de picolé)

RECEITA SORVETE CAMOMILA, 
CAPIM LIMÃO E MARACUJÁ

•	765ml de Água
•	235g de Base Zero para Fruta 

Selecta Equilibrium
•	25g de Saborizante Zen Camomila, Capim 

Limão e Maracujá Selecta Equilibrium

*Dosagem orientativa: Picolé (25g/L de calda base 
água) e Sorbet (30g/L de calda base água)

HIBISCO, 
CRANBERRY 
E FRUTAS 
VERMELHAS
Com cor e sabor atrativos e indicados 
para sorvetes e picolés à base de água, 
este saborizante é composto de extrato 
de hibisco, cranberry e frutas vermelhas 
desidratadas. Esta combinação de frutas e 
chá é uma aposta no mundo alimentício.

CLAIM DA RECEITA

•	Baixo em açúcares  
na porção de 60g (1 unidade de picolé)

RECEITA HIBISCO, CRANBERRY 
E FRUTAS VERMELHAS

•	765ml de Água
•	235g de Base Zero para Fruta 

Selecta Equilibrium
•	25g de Saborizante Zen Hibisco, Cranberry 

e Frutas Vemelhas Selecta Equilibrium

*Dosagem orientativa: Picolé (25g/L de calda base 
água) e Sorbet (30g/L de calda base água)

CHAI INDIANO
Uma combinação natural de sabores 
a partir de extratos de chá preto, 
cardamomo, cravo, canela e gengibre, 
proporcionando ao gelado a cor e o sabor 
característicos do exótico Chai Indiano. 

CLAIM DA RECEITA

•	Baixo teor de açúcar  
na porção de 60g (1 bola de sorvete)

RECEITA SORVETE CHAI

•	650ml de Água
•	140g de Leite em pó integral 
•	50g de Gordura Vegetal 
•	160g de Base Zero para Leite 

Selecta Equilibrium
•	30g de Saborizante Zen Chai 

Indiano Selecta Equilibrium 

* Dosagem orientativa: 30g/L de calda base leite.

*Contém açúcares próprios dos ingredientes.

CÓDIGO

5052128700000377

EMBALAGEM

900g (10x900g)

DOSAGEM 

Picolé: 25g/litro  
de calda base água 
Sorvete: 30g/litro  
de calda base água

CÓDIGO

5052128800000377

EMBALAGEM

900g (10x900g)

DOSAGEM 

Picolé: 25g/litro  
de calda base água 
Sorvete: 30g/litro de 
calda base água

CÓDIGO

5052128900000767

EMBALAGEM

750g (10x750g)

DOSAGEM 

Picolé: 25g/litro de calda 
base água 
Sorvete: 30g/litro de 
calda base água

CÓDIGO

5052128600000767

EMBALAGEM

750g (10x750g)
DOSAGEM 

30g/l de leite

L I N H Azen
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Mus, eat ratur? Quiaepe dipide 

esequis aut atibusa quiaectur, 

sunte sequat.

Bore dolesciis sum di doluptate 

plitis nimus, cupis adis eniscip 

suntur a venda comnihictus 

magnis a poriorrum harum enis 

earum, omnit, totasperum et rest 

laborer ovident as et dolo

*Consultar RDC n°429/2020 sobre Alegações Nutricionais e IN n°75/2020 sobres os requisitos de composição e 
rotulagem que devem ser atendidos para declaração de alegações nutricionais de Açúcares.

CÓDIGO

5026060700150071

EMBALAGEM

1kg (10x1kg)
DOSAGEM 

300g/litro de água

CÓDIGO

5026060700030071

EMBALAGEM

1kg (10x1kg)

DOSAGEM 

200g/litro de água, leite 
vegetal ou sem lactose

L I N H Aaromas

L I N H Aaromas

ZERO AÇÚCAR  
E GORDURA
Base em pó para fabricação de gelados 
comestíveis, sem adição de açúcares e 
sem adição de gordura, resultando em um 
sorvete ou picolé com ótimas textura e 
cremosidade. É indicado para fabricação 
de sorvetes e picolés à base leite.

*Utilize os saborizantes líquidos de sua preferência, 
ou Pastas Concentradas Zero Specilitá.

*Contém açúcares próprios dos ingredientes.

CLAIM DA RECEITA

•	Zero adição de açúcares
•	Zero adição de gorduras totais

RECEITA IOGURTE GREGO 
COM FRUTAS DO BOSQUE

•	1 litro de água
•	120g de leite em pó desnatado
•	320g de Base Zero Açúcar e Gordura
•	30g de Pasta Saborizante Iogurte Grego 

Zero Specialitá 
•	150g de Variegato Frutas do Bosque Zero 

Specialitá

ZERO LAC 
PLANT BASED
Base em pó para enriquecimento de 
formulações de sorvetes sem lactose ou 
para fabricação de sorvetes de origem 
vegetal e Plant Based. Composta de 
proteína de ervilha, que contribui para um 
sorvete cremoso, estável e saboroso.

RECEITA SORVETE VEGETAL 
IOGURTE COM MORANGO

•	1 litro de água ou leite vegetal 
(arroz, castanha de caju, soja etc.)

•	200g da Base Zero Lac
•	160g de açúcar 
•	50g de glicose
•	120g de gordura vegetal
•	30g da Pasta Saborizante Iogurte Grego 

Specialitá 
•	150g de Variegato Morango Specialitá

AGUARDANDO INFORMAÇÕES DOS PRODUTOS E FOTOS
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Bore dolesciis sum di 

doluptate plitis nimus, 

cupis adis eniscip suntur a 

venda comnihictus magnis a 

poriorrum harum enis earum, 

omnit, totasperum et rest 

laborer ovident as et dolo.

L I N H Acorantes

L I N H Acorantes

*Consultar RDC n°429/2020 
sobre Alegações Nutricionais e IN 
n°75/2020 sobres os requisitos 
de composição e rotulagem 
que devem ser atendidos para 
declaração de alegações 
nutricionais de Açúcares.

CÓDIGO

5026060700150071

EMBALAGEM

1kg (10x1kg)
DOSAGEM 

300g/litro de água

CÓDIGO

5026060700030071

EMBALAGEM

1kg (10x1kg)

DOSAGEM 

200g/litro de água, leite 
vegetal ou sem lactose

ZERO AÇÚCAR  
E GORDURA
Base em pó para fabricação de gelados 
comestíveis, sem adição de açúcares e 
sem adição de gordura, resultando em um 
sorvete ou picolé com ótimas textura e 
cremosidade. É indicado para fabricação 
de sorvetes e picolés à base leite.

*Utilize os saborizantes líquidos de sua preferência, 
ou Pastas Concentradas Zero Specilitá.

*Contém açúcares próprios dos ingredientes.

CLAIM DA RECEITA

•	Zero adição de açúcares
•	Zero adição de gorduras totais

RECEITA IOGURTE GREGO 
COM FRUTAS DO BOSQUE

•	1 litro de água
•	120g de leite em pó desnatado
•	320g de Base Zero Açúcar e Gordura
•	30g de Pasta Saborizante Iogurte Grego 

Zero Specialitá 
•	150g de Variegato Frutas do Bosque Zero 

Specialitá

ZERO LAC 
PLANT BASED
Base em pó para enriquecimento de 
formulações de sorvetes sem lactose ou 
para fabricação de sorvetes de origem 
vegetal e Plant Based. Composta de 
proteína de ervilha, que contribui para um 
sorvete cremoso, estável e saboroso.

RECEITA SORVETE VEGETAL 
IOGURTE COM MORANGO

•	1 litro de água ou leite vegetal 
(arroz, castanha de caju, soja etc.)

•	200g da Base Zero Lac
•	160g de açúcar 
•	50g de glicose
•	120g de gordura vegetal
•	30g da Pasta Saborizante Iogurte Grego 

Specialitá 
•	150g de Variegato Morango Specialitá

AGUARDANDO INFORMAÇÕES DOS PRODUTOS E FOTOS
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INFORMAÇÕES SOBRE OS PRODUTOS 

AMPLIE SUAS 
POSSIBILIDADES 
COM A LINHA 
SPECIALITÁ LEVE

 specialita.com                       /specialita.gelados

A Specialitá reconhecida por suas 

pastas e variegatos com sabores 

intensos, pedaços de frutas, 

inclusões, texturas diferenciadas, 

agora ganhou sua versão “Leve”.

São pastas e variegatos ero adição de 

açúcares ou baixo teor de açúcares, 

que permitem a criação de receitas 

diferenciadas e incrivelmente saborosas.

Combine com as soluções da Selecta 

Equilibrium e proporcione novas 

experiências ao consumidor, aliando 

saudabilidade e indulgência.

Experimente, 
você vai se 
surpreender!
Conheça a linha completa no nosso 

site e siga-nos no instagram para 

muitas novidades!

LINHA LEVE

PRODUTO DOSAGEM CÓDIGO EMBALAGEM

BASE ZERO AÇÚCAR E GORDURA 320G/L DE ÁGUA 5026060700150071 1KG (10X1KG) 

BASE ZERO LAC PLANT BASED 200G/L DE ÁGUA, LEITE VEGETAL OU SEM 
LACTOSE 5057007000010279 1KG (10X1KG) 

BASE PARA FRUTA ZERO 235G/KG 
5026060700170151 GRANEL 10KG

5026060700170071 1KG (10X1KG) 

BASE ZERO PARA LEITE 160G/KG
5026060700160151 GRANEL 10KG 

5026060700160365 800G (10X800G) 

LINHA PRÓ

PRODUTO DOSAGEM CÓDIGO EMBALAGEM

BASE WHEY PROTEIN E FIBRAS 350G/L DE ÁGUA OU LEITE
5026060700050151 GRANEL 10KG

5026060700050525 700G (10X700G)

LINHA ZEN

PRODUTO DOSAGEM CÓDIGO EMBALAGEM

CAMOMILA, CAPIM LIMÃO E MARACUJÁ PICOLÉ:  25G/L DE CALDA BASE ÁGUA  
SORVETE: 30G/L DE CALDA BASE ÁGUA 5052128900000767 750G (10X750G)

HIBISCO, CRANBERRY E FRUTAS 
VERMELHAS

PICOLÉ:  25G/L DE CALDA BASE ÁGUA  
SORVETE: 30G/L DE CALDA BASE ÁGUA 5052128800000377 900G (10X900G)

CHÁ VERDE, GENGIBRE E ABACAXI COM 
HORTELÃ

PICOLÉ:  25G/L DE CALDA BASE ÁGUA  
SORVETE: 30G/L DE CALDA BASE ÁGUA 5052128700000377 900G (10X900G)

CHAI INDIANO PICOLÉ:  25G/L DE CALDA BASE ÁGUA  
SORVETE: 25G/L DE CALDA BASE ÁGUA 5052128600000767 750G (10X750G)

LARANJA COM ACEROLA PICOLÉ:  25G/L DE CALDA BASE ÁGUA  
SORVETE: 25G/L DE CALDA BASE ÁGUA 5052045600000377 900G (10X900G)

LINHA AROMAS

PRODUTO DOSAGEM CÓDIGO EMBALAGEM

LOREM IPSUM LOREM IPSUM LOREM IPSUM LOREM IPSUM

LOREM IPSUM LOREM IPSUM LOREM IPSUM LOREM IPSUM

LOREM IPSUM LOREM IPSUM LOREM IPSUM LOREM IPSUM

LINHA CORANTES

PRODUTO DOSAGEM CÓDIGO EMBALAGEM

LOREM IPSUM LOREM IPSUM LOREM IPSUM LOREM IPSUM

LOREM IPSUM LOREM IPSUM LOREM IPSUM LOREM IPSUM

LOREM IPSUM LOREM IPSUM LOREM IPSUM LOREM IPSUM

AGUARDANDO DADOS
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selectasorvetes.com /universidadedosorvete 

Saiba mais:
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