
ESTRUTURA, TECNOLOGIA E CONHECIMENTO PARA O MELHOR POTENCIAL DO SEU PROJETO
Na Duas Rodas, contamos com um completo Centro de Plantas-Piloto e Laboratórios, incluindo uma área 

exclusiva de Sensory Sciences & Insights. Conduzida por um time de especialistas, essa estrutura 
suporta, além de projetos internos, demandas de clientes que buscam ainda mais assertividade em 

seus lançamentos, estabelecendo a conexão entre desenvolvimento e mercado.

QUALIDADE CERTIFICADA

DUAS RODAS, CREATING INGREDIENTS FOR BETTER EXPERIENCES

Responsabilidade é uma de nossas estratégias de atuação. Possuímos um sistema de gestão 
integrado, que preza pela sustentabilidade e garante a qualidade e segurança dos produtos e dos 

processos. Contamos com produtos com certificações internacionais Kosher, Halal, Produtos 
Orgânicos e Fair For Life, além da FSSC 22000 e SMETA.
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PERFIL DE QUEIJO LÁCTEO
5099068900109999 - Tempero preparado sabor de queijo 

MESMO O QUE É BÁSICO PODE 
TRAZER DELICIOSAS SURPRESAS

Convidamos você a conhecer um mundo 
de sabores com o portfólio Back to Basics

Por mais que o universo de sabores seja praticamente infinito, há sempre aqueles 
campeões na preferência de compra dos consumidores, não é mesmo?

Baunilha, manteiga, queijo e morango são fortes exemplos e se sobressaem entre 
os mais vendidos em categorias de alimentos e bebidas de grande relevância. 

De acordo com a Mintel, ao menos 82% dos consumidores variam no máximo até dois 
sabores na hora da compra. Ou seja, sabores conhecidos tendem, de fato, a serem mais 
valorizadas pela maioria.

Entretanto, não é porque temos lá aquelas apostas certas no que já é conhecido que 
eles precisam ter sempre o mesmo perfil sem trazer deliciosas surpresas ao paladar.

Com DNA focado no desenvolvimento dos melhores sabores, nós, da Duas Rodas, 
analisamos os campeões das principais categorias e selecionamos, junto com um 
minucioso processo de aplicação e análise sensorial, perfis que continuarão fazendo 
do seu produto um grande sucesso, indo ao encontro dos gostos do seu consumidor.

Sabor com forte presença na categoria de 
snacks, o queijo é uma excelente opção para 
ganhar volume no grande mercado. Conheça 
os distintos perfis que fazem a diferença:

Com odor e sabor suave, o tempero tem perfil lácteo com 
possível percepção das notas gordurosas e amanteigadas, 
bem como o seu gosto salgado. Este é ideal para
o desenvolvimento de produtos que buscam a sutileza 
do sabor tradicional de queijo na categoria.

PERFIL DE QUEIJO MADURO
5079068900229999 - Aroma idêntico ao natural de queijo  

Presente em queijos fermentados, a nota butírica é o 
primeiro impacto trazido pelo aroma, combinado com as 
nuances gordurosas e lácteas, que evocam um perfil 
característico de queijos maduros.

PERFIL DE QUEIJO AMANTEIGADO 
5079068900069999 - Aroma idêntico ao natural de queijo

De gosto salgado e umami, complementado por notas 
suavemente butíricas, amanteigadas e gordurosas, este 
aroma de sabor lácteo delicado é perfeito para aqueles 
que buscam a sensação de um queijo amanteigado.

PERFIL DE REQUEIJÃO GRATINADO
5079071100029999 - Aroma idêntico ao natural de requeijão 

Com suave odor lácteo, este perfil de requeijão tem 
características de queijo gratinado com delicioso toque 
de sabor tostado e gorduroso. Certo para aplicações que 
requerem um sabor diferenciado na linha de um perfil de 
queijo cremoso espalhável.

PERFIL DE QUEIJO NACHO
5079092900019999 - Aroma idêntico ao natural sabor queijo nacho

O queijo nacho tem conquistado a categoria de snack pelo 
seu sabor ímpar. A presença das notas lácteas e 
amanteigadas, combinadas com condimentação de alho e 
cebola e a sensação picante, conferem a este aroma o 
sabor marcante desta experiência sensorial. 

PERFIL DE REQUEIJÃO AMANTEIGADO
5099071100059999 - Tempero preparado sabor requeijão 

Com odor marcante, o tempero apresenta intensas notas 
butíricas, gordurosas e lácteas. O seu bom impacto e 
fixação remete a um sabor de requeijão amanteigado para 
as aplicações desejadas com este perfil de produto.

PERFIL DE QUEIJO CHEDDAR
5079069800039999 - Aroma idêntico ao natural queijo cheddar

Contempla um bom impacto de sabor e odor, apresentando 
notas lácteas e butíricas que trazem a percepção de um 
queijo gratinado. O queijo cheddar é um dos mais 
utilizados para aqueles que querem presença deste aroma 
nos seus snacks.
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PERFIL DE MORANGO SILVESTRE
5085058500029999 - Aroma idêntico ao natural de morango

Presente nos mais diversos produtos encontrados na prateleira do supermercado, este 
sabor é queridinho por muitos. Seu gosto doce e sabor frutal se destacam nas aplicações 
de biscoitos, iogurtes, candies e outros mais. Conheça alguns dos nossos aromas que 
podem oferecer uma experiência diferenciada para o seu desenvolvimento:

Um perfil harmônico com bom impacto de sabor e odor, este aroma apresenta 
nota verde silvestre e suave frutal. Agrada àqueles que também buscam 
ressaltar o gosto ácido no produto.    

PERFIL DE MORANGO BERRIES
5085058500509999 - Aroma idêntico ao natural de morango

Seu odor perfumado remetendo à framboesa diferencia o aroma, com 
presença marcante da sensação gordurosa e nota láctea, podendo ser 
associado a um sabor que é muito presente em sorvetes de morango. 

PERFIL DE MORANGO CARAMELADO
5085058500629999 - Aroma idêntico ao natural de morango

Com entrega de sabor e odor caramelado, este perfil de morango conta com 
a sutileza de notas verdes e silvestres, presença de gosto ácido, remetendo 
a um perfil de biscoito bem difundido no mercado. 

PERFIL DE MORANGO FANTASIA
5085058500649999 - Aroma idêntico ao natural de morango

Um aroma bastante complexo e característico do atributo fantasia, tem sabor 
e odor verde, silvestre, com notas de folha, perfumado e frutal remetendo à 
pêra e à maçã, com boa fixação.

PERFIL DE MORANGO FRUTAL
5085058500319999 - Aroma idêntico ao natural de morango

O sabor e odor frutal deste aroma contempla também uma nota perfumada, 
caramelada e láctea. Seu gosto doce e ácido destaca ainda mais as suas 
características.

PERFIL DE MORANGO REFRESCANTE
DR0041903.0009 - Aroma idêntico ao natural de morango

Apresenta bom impacto, odor verde, refrescante e azedinho. Com gosto 
doce e ácido, no sabor é percebida as mesmas notas no odor, o que pode 
ser considerado um perfil harmônico. Sendo uma opção para quem quer 
em seu produto uma conotação refrescante. 

PERFIL DE MORANGO FLORAL
DR0051795.0016 - Aroma natural de morango

Natural e persistente sabor floral do morango, o gosto doce e sabor 
perfumado destacam este perfil aromático, que é também uma ótima 
opção para aqueles que buscam um produto clean label.

PERFIL DE MORANGO LÁCTEO
5085058500669999 - Aroma idêntico ao natural de morango

Expressivo odor e sabor lácteo com suave nota verde, este aroma é bem 
característico de um perfil de iogurte de morango. 

PERFIL DE MORANGO AMANTEIGADO
5085058500349999 - Aroma idêntico ao natural de morango

Predominantemente de perfil amanteigado acompanhado por um toque sutil 
de notas verdes e abaunilhadas, é ideal para aplicações de quem tem o 
desejo de obter um produto com característica mais gordurosa, doce e com 
um preenchimento de sabor manteiga.

CONHEÇA TAMBÉM
ESTE SABOR GRANFLAVOR 
5143058500009999 - GRANFLAVOR - Aroma idêntico ao natural de morango

Uma tecnologia que promove aumento do impacto sensorial, além de 
ampliar a performance na fixação do odor. Seu perfil é acompanhado 
de notas lácteas, abaunilhadas e de fruta madura.
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CONHEÇA TAMBÉM 
ESTE SABOR GRANFLAVOR 
5143012300009999 - GRANFLAVOR - Aroma idêntico ao natural de baunilha

Uma tecnologia que promove aumento do impacto sensorial, além de 
ampliar a performance na fixação do odor. Seu perfil é acompanhado 
de notas butíricas, caramelizadas e lácteas.

PERFIL AMANTEIGADO
5085052900659999 - Aroma idêntico ao natural de manteiga

Com um mundo de possibilidades, a manteiga é utilizada em muitos produtos, principalmente em 
massas. Proporcionando versatilidade, este perfil pode ser usado como uma base aromática ou até 
mesmo como o principal sabor dos produtos aplicados. Convidamos você a conhecer alguns dos 
nossos mais diferentes perfis do sabor de manteiga:

Predominantemente de sabor butírico, esta nota sensorial 
é encontrada na manteiga ghee, com um toque lácteo e 
amanteigado que são complementares na característica 
sensorial deste aroma.

PERFIL DE MANTEIGA LÁCTEA
5085052900359999 - Aroma idêntico ao natural de manteiga

Intensidade na entrega do sabor e odor de nota láctea 
presente em manteiga fresca, o que pode ser considerado 
um perfil tradicional para a categoria. 

PERFIL DE MANTEIGA NA CHAPA
5085052900349999 - Aroma idêntico ao natural de manteiga

Traduzido pelas memórias afetivas, o sabor da manteiga 
utilizada para fazer pão na chapa apresenta bom impacto 
de sabor e odor, com presença de manteiga tostada, nota 
láctea e gordurosa.

PERFIL DE MANTEIGA NO PÃO 
5085052900019999 - Aroma idêntico ao natural de manteiga

Quem nunca se deliciou em um café da manhã com uma 
manteiga passada no pão fresquinho? Evidenciadas notas 
lácteas fermentadas e suaves notas tostadas é o que 
entrega este aroma.

PERFIL DE MANTEIGA FRUTADA
5082052900049999 - Aroma idêntico ao natural de manteiga 

Harmonia entre o sabor lácteo próprio do leite com 
presença da nota de coco é o que caracteriza este perfil 
aromático. Perfeito para produtos que desejam 
intensidade no sabor e odor.

PERFIL DE BAUNILHA VANILINA 
DR0040978.0028 - Aroma idêntico ao natural de baunilha

Conectar o que tem melhor desta especiaria e traduzir as preferências de consumo 
que ela pode oferecer às formulações de produtos tem sido o principal desafio em 
muitos dos desenvolvimentos da indústria de alimentos. Por isso, convidamos você 
a conhecer os diferentes perfis de sabor que o mundo da baunilha pode oferecer.

Vanilina é exatamente a nota com maior predominância 
que encontramos neste aroma. Nela também é possível 
identificar o gosto doce com um suave sabor lácteo. 
Podendo servir como base aromática que, combinada com 
outros perfis de sabores, pode surpreender o consumidor.

PERFIL DE BAUNILHA LÁCTEA
DR0045116.0016 - Aroma natural de baunilha

Uma baunilha de característica sensorial láctea e 
gordurosa, ideal para aplicações tradicionais e que 
desejam entregar um sabor único presente nesta iguaria. 

PERFIL DE BAUNILHA CARAMELIZADA
DR0041068.0025 - Aroma idêntico ao natural de baunilha

A sutileza no sabor caramelizado, evidenciado por notas 
amanteigadas e lácteas, pode ser perfeito para aqueles 
produtos com propostas de sabores mais complexos.

PERFIL DE BAUNILHA ANÍSICA
5085012300169999 - Aroma idêntico ao natural de baunilha

Com um perfil de sabor e odor predominantemente 
anísico, o aroma pode ser aplicado em produtos que 
buscam a presença do perfume desta especiaria 
conectada com o dulçor e a suave nota láctea.

PERFIL DE BAUNILHA FRUTAL
5085012301409999 - Aroma idêntico ao natural de baunilha

Com a característica de sabor referente ao suco da fruta 
de coco, é possível perceber uma combinação das suaves 
notas condensadas e carameladas. Perfeito para aqueles 
produtos que buscam entregar um perfil de baunilha mais 
frutada. 
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